
Bedrijf in 
de kijker

Wie ?

BONA MEL is een Spaanse familiaal bedrijf gespecialiseerd in 
de productie van biologische honing.
De 3500 bijenkorven die het bedrijf rijk is zijn verspreid over 
diverse natuurparken in Spanje op berghellingen tot 2000 meter 
hoogte. Dat maakt Bonamel tot  de grootste Spaanse familiale 
bio-imkerij. Enkel de acacia-en lindehoning worden in Roemenië 
door ex-werknemers van het bedrijf op de zelfde manier 
geproduceerd.

Kwaliteit

De koudgeslingerde, rauwe biologische honing is 100% vrij van pesticides 
en anti-biotica.

De locatie van de korven dient goedgekeurd te worden door 
bio-instanties, met hun specifeke vereisten qua land, water en risico- 
beheersing van mogelijke contaminatie. Ook korven en installatie 
worden regelmatig gecontroleerd.

Tijdens de winter worden de korven (van het Dadan type) bewaard in de 
velden van de natuurparken. Hierbij blijft tot 30kg honing  per korf 
behouden om de voedselvoorziening van de larven en de kleine 
bijen te verzekeren.

BONA MEL werkt hoofdzakelijk volgens het biodynamisch principe. 
Dit houdt o.a. in dat verhoging van de bijenpopulatie door natuurlijk 
zwermmethodes dient te gebeuren, dat de bijen hun eigen honingraten 
bouwen en gevoed worden door hun eigen honing. Ook de natuurparken 
halen hun voordeel uit het werk van de bijen, zoals o.a. de Sierras Maiola, 
de la Safor,  Baza, Ceboillera en Gredos.

Commercialisatie

De familie BONA MEL controleert het hele proces van bijenkorf 
tot eindproduct. Hierdoor is de kwaliteit en traceerbaarheid 
100% gegarandeerd en  is alle informatie van bloem tot honing 
beschikbaar.

De honing gaat van de korven en eigen verpakkingsfaciliteiten 
rechtstreeks naar klant zonder tussenhandel of herverpakkers.

De ecologische voetafdruk is ook kleiner dan honing die van uit 
diverse werelddelen betrokken, en al dan niet gemengd wordt. 

BONA MEL: ECHTE 100% BETROUWBARE 

SMAAKVOLLE RAUWE BIO-HONING VAN TOPKWALITEIT


